LA GINABELLE

RESTAURANT

Vorspeisen | starters | entrées

Y Sommerlicher Salat | Spargel | Passionsfrucht 18
summer salad | asparagus | passion fruit
salade d'été | asperges | fruit de la passion

Lachstatar | Gurke | Apfel | Zitrone 23
salmon tartare | cucumber | apple | lemon
tartare de saumon | concombre | pomme | citron

Suppen | soups | soupes

%/ Currysuppe | Ingwer | Cashew 12
curry soup [ ginger [ cashew
soupe au curry | gingembre | noix de cajou

Rindsconsommé | Griessnocke | Wurzelgemdse 15
beef consommé | semolina dumpling | root vegetables
consommé de boeuf | quenelle de semoule | légumes racines

Zwischengange | intermediate courses | plats intermédiaires

Y Risotto | Spargel | Tomaten | Parmesan 21132
risotto | asparagus | tomatoes | parmesan
risotto | asperges | tomates | parmesan

Y Tagliatelle | Triffel | Eigelb 25|38
tagliatelle | truffle | egg yolk
tagliatelle | truffes | jaune d'ceuf

Ochsenschwanzkrokette | griine Bohnen | Speckmayonnaise 25
oxtail croguette | green beans | bacon mayonnaise
croquette de queue de beeuf | haricots verts | mayonnaise au lard



LA GINABELLE

RESTAURANT

Hauptgange | main courses | plats principaux

Zanderfilet | Fenchel | Frihlingslauch | Reis | Orangensauce 47
pike-perch fillet | fennel | spring leeks [ rice | orange sauce
filet de sandre | fenouil | ail de printemps | riz | sauce a |'orange

Schweizer Rindsfilet 160gr| Triiffel Pommes | Marktgemuse | Krauterbutter | Jus 62
swiss beef fillet 160gr | truffle fries | vegetables | herb butter [ jus
filet de beeuf suisse 160gr | frites a la truffe | légumes | beurre aux herbes | jus

Y Ringelbeete | junge Riibe | Erbsen | Kartoffel 32
ringel bed | young turnip [ peas [ potato
betteraves | jeunes betteraves | petits pois | pommes de terre

Fondue Chinoise 58

Rind | Kalb | Trute | Marktgemiise | Pommes frites | Reis | Saucenbuffet
beef [ veal | turkey | mixed vegetables [ french fries | rice | sauces
beeuf | veau | dinde | légumes variés | frites | riz | sauces

Desserts

Schokoladensoufflé | Karamell | Tonkabohne 16
chocolate soufflé | caramel | tonka bean
soufflé au chocolat | caramel | feve tonka

Crema catalana 13
crema catalana
crema catalana

Sorbet Variation 12
sorbet variation
variation de sorbets

Kéase Teller/Buffet 177127
cheese plate/buffet
assiette/buffet de fromage



LA GINABELLE

RESTAURANT

Unser Team beantwortet lhnen gerne Fragen Uber die Zubereitung und die Inhaltsstoffe, welche
in unseren Speisen verwendet werden. Bitte teilen Sie allféllige Allergien und Unvertraglichkeiten
dem Serviceteam mit. Wir verzichten auf Fleisch, welches mit Leistungsférderern wie Antibiotika
oder Hormonen erzeugt worden sein kann.

Our staff is at your disposal for any information about ingredients and preparations used in the
menu. We kindly ask you to advise any allergies or intolerances to the service team. We avoid
meat that may have been produced with performance enhancers such as antibiotics or hormones.

Le personnel de service est a votre disposition pour vous renseigner sur les ingrédients et le
mode de préparation des différents plats. Veuillez nous signaler toute allergie ou intolérance
alimentaire. Nous n'utilisons pas de viande qui peut avoir été produite avec des améliorateurs de
performance tels que des antibiotiques ou des hormones.

Herkunft | Origine | Origin
Rind: Schweiz

Kalb: Schweiz

Truthahn: Schweiz

Lachs: Norwegen

Preise / CHF inkl. MwSt.



